
Carta Coffee Break
P R E C I O  M E N Ú :  1 0 . 5 0 € / P E R S O N A .

I N C L U Y E :  P I C O T E O  2  O P C I O N E S  S A L A D A S  Y  2  O P C I O N E S  D U L C E S
+  B E B I D A S  ( C A F É  O  I N F U S I Ó N  +  Z U M O  +  A G U A ) .

P R E C I O  M E N Ú  S I N  B E B I D A :  8 € / P E R S O N A .
P E D I D O  M Í N I M O :  1 0  P E R S O N A S .

P I C O T E O  S A L A D O
( 2  A  E S C O G E R )

Mini  sandwiches  de :
`pol lo  a l  curry ,  bacon y  huevo,  queso  trufado y  rúcula  (V)  y  ensa lada  de  cangre jo .

Minicroissants  re l lenos  de :
jamón y  queso  con mantequi l la ,  vegeta l  con atún y  huevo duro y  de  sa lmón,  queso  crema y
canónigos .

Pulguitas  de :
tort i l la  de  patata ,  sa lmón ahumado,  queso  crema y  canónigos ,  mortadela ,  queso  trufado y
rúcula  y  de  jamón asado y  queso  br ie .

Chapat i tas  de :
jamón serrano con tomate ,  ensa lada  de  pol lo  y  canónigos ,  mozzare l la ,  tomate  seco  y
a lbahaca  y  de  jamón cocido,  queso ,  mayonesa ,  lechuga  y  tomate .

Bagels  re l lenos  de :
ensa lada  de  huevo y  bacon,  sa lmón y  queso  crema y  de  pastrami ,  rúcula  y  queso .

Miniwraps  de :
ensa lada  césar ,  de  bacon,  lechuga  y  tomate ,  de  sa lmón con aguacate  y  canónigos  y  de
hummus,  tofu ,  zanahoria ,  aguacate  y  espinacas  (V) .



P I C O T E O  D U L C E
( 2  A  E S C O G E R )

Mini-brochetas  de  fruta  fresca  con sa l sa  de  chocolate  y  de  yogur  gr iego .
Parfa i t s  de  yogur ,  mango,  arándanos  y  granola .
Tabla  de  bizcochos  de :

l imón y  semil las  de  amapola ,  banana bread de  chocolate  y  bizcocho de  zanahoria  con
glaseado de  queso  crema y  va ini l la .

Tabla  de  brownies :
c lás icos ,  de  t i ramisú  y  b londies  (chocolate  b lanco) .

Cesta  de  bol ler ia  var iada .  Compuesta  de :
mini-caracolas  con g laseado de  l imón,  mini-croissants ,  mini-rol l i tos  de  canela  y  naranja  y
mini-napol i tanas  de  chocolate .

Tabla  de  tort i tas  y  gofres  acompañados  de  s i rope  de  arce ,  nute l la ,  nata  montada y
frutos  ro jos .  

B E B I D A S  I N C L U I D A S  E N  E L  M E N Ú
( 1  D E  C A D A  P O R  P E R S O N A )

Café  (con cafe ína  y  descafe inado)  con leche  (de  vaca ,  so ja  y  avena) .
Agua s in  gas  embotel lada  de  forma individual  o  en  bote l las  de  1 ,5  l i t ros .
Zumos de  frutas :  Naranja ,  melocotón y  piña .
Una se lecc ión de  infus iones ,  sobrecitos  de  azúcar ,  edulcorante  y  Cola-Cao .

*Otro t ipo de  bebidas ,  consultar  con e l  cater ing .



C O N D I C I O N E S  D E L  S E R V I C I O

Todos  los  menús  son adaptables  a  cualquier  a lergia ,  intolerancia  y  dieta  especia l .

ǪUÉ INCLUYE EL MENÚ DE COFFEE BREAK

10  %IVA incluido en e l  precio .
Menú de  picoteo .

Bebidas  f r ías  y  ca l ientes .

ǪUÉ NO INCLUYE EL MENÚ DE COFFEE BREAK
-EXTRASDISPONIBLES-

Alqui ler  de  termos  y  menaje  de  servir  
- termos ,  jarras  zumo y  leche ,  

azucareros ,  cestas  infus iones ,  bandejas  para  la  comida- :  1 ,50€/persona .
*El  menaje  y  los  termos  se  recogen una vez  terminado e l  evento .*

Menaje  cof fee  break desechable
(vaso  café ,  vaso  zur i to ,  cubiertos ,  serv i l letas ) :  0,90€/persona .

Menaje  para  e l  desayuno en formato va j i l la  
( taza ,  p lat i l lo ,  vaso  cr i s ta l ,  cubiertos ,  serv i l letas ,  e tc . . . ) :  3€/persona .

Mobil iar io ,  mante ler ía  o  personal  de  serv ic io :
consultar  l i s ta  de  servic ios  extra .

Servic io  de  emplatado y  montaje
(90min de  duración antes  de  comenzar  e l  evento) :  35€.

Portes  cater ing :
 Por  desplazamientos  de  0  a50  Km( desde  Robledo de  Chavela) : 12€.

 Por  desplazamientos  de  50  a  100Km (desde  Robledo de  Chavela) : 15€.
Distancias  mayores :  consultar  disponibi l idad .

.


