CATERING

PRECIO MENU: 10.50€/PERSONA.

INCLUYE: PICOTEO 2 OPCIONES SALADAS Y 2 OPCIONES DULCES
+ BEBIDAS (CAFE O INFUSION + ZUMO + AGUA).
PRECIO MENU SIN BEBIDA: 8€/PERSONA.
PEDIDO MINIMO: 10 PERSONAS.

PICOTEO SALADO
(2 A ESCOGER)

® Mini sandwiches de:
‘pollo al curry, bacon y huevo, queso trufado y racula (V) y ensalada de cangrejo.

* Minicroissants rellenos de:
jamon y queso con mantequilla, vegetal con atin y huevo duro y de salmon, queso crema y
canonigos.

* Pulguitas de:
tortilla de patata, salmon ahumado, queso crema y candnigos, mortadela, queso trufado y
rucula y de jamon asado y queso brie.

e Chapartitas de:
jamon serrano con tomate, ensalada de pollo y candnigos, mozzarella, tomate seco vy
albahaca y de jamén cocido, queso, mayonesa, lechuga y tomate.

* Bagels rellenos de:
ensalada de huevo y bacon, salmon y queso crema y de pastrami, rdcula y queso.

* Miniwraps de:
ensalada cesar, de bacon, lechuga y tomate, de salmon con aguacate y canonigos y de

hummus, tofu, zanahoria, aguacate y espinacas (V).
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PICOTEO DULCE
(2 A ESCOGER)

* Mini-brochetas de fruta fresca con salsa de chocolate y de yogur griego.

e Parfaits de yogur, mango, arandanos y granola.

e Tabla de bizcochos de:
limon y semillas de amapola, banana bread de chocolate y bizcocho de zanahoria con
g]aseado de queso crema y vainilla.

e Tabla de brownies:
clasicos, de tiramistd y blondies (chocolate blanco).

e Cesta de bolleria variada. Compuesta de:
mini-caracolas con glaseado de limon, mini-croissants, mini-rollitos de canela y naranja y
mini-napolitanas de chocolate.

e Tabla de tortitas y gofres acompanados de sirope de arce, nutella, nata montada y

frutos rojos.

BEBIDAS INCLUIDAS EN EL MENU
(1 DE CADA POR PERSONA)

Cafe (con cafeina y descafeinado) con leche (de vaca, soja y avena).

* Agua sin gas embotellada de forma individual o en botellas de 1,5 litros.

Zumos de frutas: Naranja, melocoton y pifia.

Una seleccion de infusiones, sobrecitos de aztdcar, edulcorante y Cola-Cao.

*Otro tipo de bebidas, consultar con el catering.
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CONDICIONES DEL SERVICIO

Todos los ments son adaptables a Cualquier a]ergia, intolerancia y dieta especial.
QUE INCLUYE EL MENU DE COFFEE BREAK

10 %IVA incluido en el precio.
Menu de picoteo.

Bebidas frias y calientes.

QUE NO INCLUYE EL MENU DE COFFEE BREAK
-EXTRASDISPONIBLES-

A]qui]er de termos y menaje de servir
-termos, jarras zumo y leche,
azucareros, cestas infusiones, bandejas para la comida-: 1,50€/persona.

*El menaje y los termos se recogen una vez terminado el evento.®

Menaje coffee break desechable

(vaso café, vaso zurito, cubiertos, servilletas): 0,90€/persona.

Menaje para el desayuno en formato vajilla

(taza, placillo, vaso criscal, cubiertos, servilletas, etc...): 3€/persona.

Mobiliario, manteleria o personal de servicio:

consulcar_lista de servicios extra.

Servicio de emplatado y montaje

(9omin de duraciéon antes de comenzar el evento): 35€.

Portes catering:
Por desplazamientos de 0 as0 Km( desde Robledo de Chavela):1z€.
Por desplazamientos de 50 a 100Km (desde Robledo de Chavela):15€.

Distancias mayores: consulcar disponibi]idad.



