
Carta picoteo y cocktail
D I S P O N E M O S  D E  D O S  P O S I B I L I D A D E S  A  L A  H O R A  D E  E S C O G E R  U N  M E N Ú  D E  C O C K T A I L

P A R A  T U  E V E N T O :
P u e d e s  s e l e c c i o n a r  u n o  d e  l o s  m e n ú s  y a  c o n f i g u r a d o s  

q u e  t e  p r e s e n t a m o s  a  c o n t i n u a c i ó n ,  
o  b i e n  c o n f i g u r a r  t u  p r o p i o  m e n ú  e s c o g i e n d o  l o s  p l a t o s  

a  s e r v i r  p o r  t i p o  y  c a n t i d a d e s  t o t a l e s ,  
p a r a  e l l o  t e  i n v i t a m o s  a  v e r  l a  s e l e c c i ó n  d e  p l a t o s ,  

r e f u e r z o s  y  c o r n e r s  q u e  p o d e m o s  o f r e c e r t e  e n  l a  p á g i n a  0 4  y  s i g u i e n t e s .
P E D I D O  M Í N I M O :  1 0  P E R S O N A S .

M E N Ú S  D E  C O C K T A I L

Gildas  donost iarras .
Bic ic leta  murciana  coronada de  ensa ladi l la  rusa  Las  Hermanas .
Croquetas  de  jamón y  de  boletus  trufadas .
Pincho de  tort i l la  de  patata .
Cucurucho de  ca lamares  a  la  andaluza .
Tabla  de  embutidos  serv idos  con piquitos  y  regañás .
Tabla  de  quesos  nacionales  acompañados  de  uvas  moradas  y  membri l lo .
Choric i tos  a  la  s idra .
Empanada ga l lega  de  pulpo a  fe ira .
Cucharita  de  revolconas  y  pulpo a  la  brasa  con sa l  ahumada .
Pintxo de  huevitos  de  codorniz  f r i tos  con chistorra  y  patatas  pa ja .
Daditos  de  pol lo  Vi l laroy  servidos  con sa l sa  casera  de  tomate .
Chupito  de  gazpacho de  frambuesa .

Dados  de  leche  fr i ta  serv ida  con crema inglesa  y  f rutos  ro jos .

+  Platos  de  refuerzo  disponibles  ( 1  a  e legir ) :
•  Carr i l leras  estofadas  a l  oporto  con parmentier  de  patata .
•  Solomil lo  de  cerdo con sa l sa  de  pimienta  y  shi i take  con zanahorias  conf i tadas .
•  Cazuel i tas  de  arroz  preparado a l  momento .  
  Tipos :  arroz  de l  señorito  y  arroz  negro  de  sepia  y  ca lamar .  
  (Sólo  con servic io  de  cocina) .

Precio  por  persona :  30€.
*Requiere  serv ic io  de  cocina .

O P C I Ó N  1 .  P I C O T E O  C A S T I Z O



Mini  sandwich mixto  trufado
Mini  br ioche  de  ensa ladi l la  picante  de  langost inos  con mango,  cebol la  morada y  pepino .
Montadito  de  v i te l lo  tonnato  con rúcula ,  a lcaparras  y  sa l sa  tonné .
Barquita  de  gofre  sa lado con tartar  de  sa lmón ahumado.
Mini  b l inis  de  sardina  ahumada con crema c í tr ica  de  r icotta .
Mini  bombas  de  patata  re l lenas  de  ternera  especiada  con sa l sa  brava .
Croquetas  de  jamón.
Daditos  de  Pol lo  Vi l laroy  servido con passata  a l  orégano .
Chupito  de  ceviche  de  langost inos  con mango,  manzana ,  pepino,  cebol la  ro ja  y  leche  de  t igre .
Brocheta  de  jamón de  pato ,  f rambuesa  y  canónigos .
Brocheta  de  sa lmón marinado gravlax  con shiracha  mayo
Cigarros  de  Pato  Pekín servidos  con sa l sa  de  chi l i  dulce .
Cigarros  de  sobrasada  y  mie l  de  romero .
Crema l igera  de  puerro  y  espárragos  b lancos .

Milhojas  indiv iduales  de  crema diplomática  y  chanti l ly .

+  P latos  de  refuerzo  disponibles  ( 1  a  e legir )  :
•Roastbeef  de  ternera  servido con gravy  y  patatas  pa ja .
•Lomo de  sa lmón asado a l  eneldo,  serv ido con crema agr ia  a  las  f inas  hierbas  y  espárragos  verdes  sa l teados
con a jo  y  parmesano .
•Magret  de  pato  a  la  naranja  con compota  de  naranja  y  patatas  pa ja .

Precio  por  persona :  38€.
*Requiere  serv ic io  de  cocina .

O P C I Ó N  2 .  C O C K T A I L  C L Á S I C O

O P C I Ó N  3 .  C O C K T A I L  L A S  H E R M A N A S

Buns  de  pul led  pork servido con sa l sa  barbacoa ,  re l i sh  de  pepini l lo  y  cebol la  f r i ta .
Mini  br ioche  de  ensa ladi l la  picante  de  langost inos  con mango,  cebol la  morada y  pepino .
Bic ic leta  murciana  (rosqui l la  de  pan coronada de  ensa ladi l la  rusa  Las  Hermanas) .
Crost ini  de  mousse  de  r icotta ,  mortadel la  de  Bolonia  y  cruj iente  de  pistachos  y  o l ivas  verdes .
Cruj ientes  Wontons  de  gambas  servidos  con sa l sa  de  chi l i  dulce .
Hogaza  re l lena  de  torrezni l los  f r i tos .
Mini  montadito  de  ca lamares  a  la  andaluza .  
Tabl i ta  de  g i ldas  var iadas :  c lás icas ,  de  boquerón,  de  sa lmón marinado y  pepini l lo  y  de  tomate  seco  y
queso  curado .
Enrol laditos  de  proschiutto ,  pera ,  gorgonzola  y  rúcula .
Palomitas  de  pol lo  Buffa lo  con sa l sa  de  queso  azul .



Pizza  de  boletus  y  trufa . (V)
Vasito  de  burrata  con tomate ,  rúcula  y  ace i te  de  a lbahaca . (V)
Crema de  marisco .

Tarta  de  zanahoria  con queso  crema part ida  en  porciones  de  cocktai l .

+  P latos  de  refuerzo  disponibles :
•Brocheta  de  tacos  de  so lomil lo  de  ternera  a  la  parr i l la  con patatas  pa ja .
•Vite l lo  tonnato  servido con ensa lada  fresca  de  rúcula  y  a l iño de  l imón.
•Cazuel i ta  de  pol lo  t ikka  massa la  hindú,  serv ido con arroz  basmati  aromatizado con cardamomo y  pan naan
casero .

Precio  por  persona :  30€.
*Requiere  serv ic io  de  cocina .

O P C I Ó N  4 .  C O C K T A I L  M I L O  Y  O L I

-Mini-hamburguesas  de  ternera  con queso ,  cebol la  caramel izada  y  patatas  pa ja .
Mini  br ioche  de  carr i l lera  estofada  con cebol la  morada encurt ida ,  c i lantro  y  chipot le  mayo .
Montadito  de  morci l la  de  Burgos  con crema de  piqui l los .
Raviol i s  queso  de  cabra  y  cebol la  caramel izada  fr i tos ,  serv idos  con sa l sa  de  tomate  a l  orégano(V)  
Daditos  de  Pol lo  Vi l laroy  servido con passata  a l  orégano .
Pintxo de  huevitos  de  codorniz  f r i tos  con chistorra  y  patatas  pa ja .
Brocheta  de  cec ina  de  ternera  con mango.
Ssäm coreano de  panceta  g laseada  con sa l sa  hois in .
Gambas  rebozadas  en  panko,  serv idas  con shiracha  mayo .
Hoja ldr i to  de  piqui l lo  conf i tado y  br ie  (V)
Ensalada  César  en  vas i to .

Vas i to  de  mousse  de  chocolate .

+  Platos  de  refuerzo  disponibles :
•Canelones  de  rape  y  langost inos  con bechamel  l igera  de  marisco .
•Roastbeef  de  ternera  servido con gravy  y  patatas  pa ja .
•Carr i l leras  estofadas  en  v ino o loroso  con parmentier  de  patata .

Precio  por  persona :  28€.



Carta picoteo y cocktail
E L  P R E C I O  D E L  M E N Ú  S E  D E T E R M I N A  P O R  E L  N Ú M E R O  D E  P L A T O S  S E L E C C I O N A D O S ,  A S Í :

M e n ú  d e  1 0  p l a t o s :  1 5 € / p e r s o n a .
M e n ú  d e  1 2  p l a t o s :  1 8 € / p e r s o n a .
M e n ú  d e  1 5  p l a t o s :  2 0 € / p e r s o n a .

+  S i  q u i e r e s  a ñ a d i r  u n  p l a t o  d e  r e f u e r z o  a  t u  m e n ú :  6 € / p e r s o n a .
* L o s  p l a t o s  q u e  l l e v e n  u n  a s t e r i s c o  e n  r o j o  

s ó l o  e s t á n  d i s p o n i b l e s  s i  s e  c o n t r a t a  e l  s e r v i c i o  d e  c o c i n a  
o  e m p l a t a d o  p a r a  p o d e r  c o c i n a r l o s  a l  m o m e n t o  

- c o n s u l t a r  c o n  e l  c a t e r i n g  o p c i o n e s  y  a l t e r n a t i v a s - . *
( V )  V e g e t a r i a n o / v e g a n o .

P E D I D O  M Í N I M O :  1 0  P E R S O N A S .

S A L A D O S

Mini  sandwiches  var iados  de  pol lo  a l  curry ,  mixto  trufado,  ensa lada  de  cangre jo  y  ensa lada  de  atún
picante .
Mini  wraps  de  ensa lada  césar ,  de  bacon,  lechuga  y  tomate  y  de  sa lmón con aguacate  y  canónigos .
Mini  arepas  venezolanas  re ina  pepiada  y  de  queso  fundido (V) .
Buns  de  pul led  pork servido con sa l sa  barbacoa ,  re l i sh  de  pepini l lo  y  cebol la  f r i ta .
Mini  br ioche  de  ensa ladi l la  picante  de  langost inos  con mango,  cebol la  morada y  pepino .
Mini-hamburguesas  de  ternera  con queso ,  cebol la  caramel izada  y  patatas  pa ja .  *
Tacos  de  Cochinita  Pibi l  con pico  de  ga l lo  y  ga jos  de  l ima .
Mini  taquitos  de  maíz  con guacamole  y  torrezni l los  f r i tos .  *
Mini  br ioche  de  carr i l lera  estofada  con cebol la  morada encurt ida ,  c i lantro  y  chipot le  mayo .
Montadito  de  v i te l lo  tonnato  con rúcula ,  a lcaparras  y  sa l sa  tonné .

Bic ic leta  murciana  (rosqui l la  de  pan coronada de  ensa ladi l la  rusa  Las  Hermanas) .
Barquita  de  gofre  sa lado con tartar  de  sa lmón ahumado.
Mini  b l inis  de  sa lmón ahumado y  créme fra îche  de  l ima y  de  sardina  ahumada con crema c í tr ica  de
r icotta .
Tosta  de  pan de  cr i s ta l  con picadi l lo  de  pimientos  ro jos  asados  y  migas  de  queso  de  cabra  (V) .
Crost ini  de  mousse  de  r icotta ,  mortadel la  de  Bolonia  y  cruj iente  de  pistachos  y  o l ivas  verdes .
Montadito  de  morci l la  de  Burgos  con crema de  piqui l los .  *

Pinchitos  de  tort i l la  de  patata . (V)
Hogaza  re l lena  de  chistorr i tas ,  choric i tos  a  la  s idra  o  de  torrezni l los  f r i tos .   *
Cucharita  de  revolconas  y  pulpo a  la  brasa  con sa l  ahumada .  *
Cucharita  de  sa lpicón de  pulpo .
Mini  montadito  de  ca lamares  a  la  andaluza .  *
Pintxo de  huevitos  de  codorniz  f r i tos  con chistorra  y  patatas  pa ja .  *



SALADOS
Mini  corn-dogs  con mostaza  dulce .  *
Mini  bombas  de  patata  re l lenas  de  ternera  especiada  con sa l sa  brava .  *
Meji l lones  t igre .  *
Raviol i s  queso  de  cabra  y  cebol la  caramel izada  fr i tos ,  serv idos  con sa l sa  de  tomate  a l  orégano(V)  *
Croquetas  de  jamón y  de  boletus  trufadas  (V) .  *
Daditos  de  Pol lo  Vi l laroy  servido con passata  a l  orégano .  *
Cruj ientes  Wontons  de  gambas  servidos  con sa l sa  de  chi l i  dulce .  *
Bocaditos  de  cachopo empanados  con sa l sa  de  queso  azul .  *

Tabla  de  embutidos  y  f iambres  serv idos  con picos  y  regañás .
Tabla  de  quesos  nacionales  y  de  importación,  acompañados  de  uvas  negras  y  dulce  de  membri l lo .
Tabla  de  dips ,  hummus de  remolacha ,  tapenade de  a lcachofa ,  taramasalata  y  camembert  a l  horno,
servidos  con crudités  y  piquitos  de  pan . (V)
Tabla  de  ant ipasto  i ta l iano,  con mortadela  de  Bolonia ,  sa lami ,  ace i tunas  marinadas ,  tapenade verde  con
burrata ,  crema de  bacalao ,  lascas  de  parmesano y  dados  de  provolone ,  serv idos  con paneci l los  i ta l ianos .
Tabla  de  mezzes  gr iegos  con hummus,  picadi l lo  de  ensa lada  gr iega ,  queso  labneh,  pan de  pita  y  o l ivas
especiadas .  (V)
Tabl i ta  de  g i ldas  var iadas :  c lás icas ,  de  boquerón,  de  sa lmón marinado y  pepini l lo  y  de  tomate  seco  y
queso  curado (V) .

Enrol laditos  de  proschiutto ,  pera ,  gorgonzola  y  rúcula .
Envolt ini  di  zuchini  con tomate  seco ,  mousse  de  queso  de  cabra  y  a lbahaca . (V)
Brochetas  de :

                    nectar ina ,  prochiutto ,  a lbahaca  y  mozzare l la  (verano) .
                    cec ina  de  ternera  con mango
                    j amón de  pato ,  f rambuesa  y  canónigos
                    sa lmón marinado gravlax  con shiracha  mayo
                    mortadela ,  rúcula  y  mozzare l la
                    caprese  con cherry ,  mozzare l la ,  rúcula  y  sa l sa  pesto . (V)

Cigarros  de  Pato  Pekín servidos  con sa l sa  de  chi l i  dulce .  *
Ssäm coreano de  panceta  g laseada  con sa l sa  hois in .  *
Palomitas  de  pol lo  coreano picantes .  *
Palomitas  de  pol lo  Buffa lo  con sa l sa  de  queso  azul .  *
Gyozas  de  langost inos  tostadas  a l  vapor  con sa l sa  tereyaki .  *
Chupito  de  ceviche  de  langost inos  con mango,  manzana ,  pepino,  cebol la  ro ja  y  leche  de  t igre .
Gambas  rebozadas  en  panko,  serv idas  con shiracha  mayo .  *

Empanada cr io l la  y  de  bonito  con pimientos .
Pizza  de  boletus  y  trufa . (V)   *
Cigarros  de  sobrasada  y  mie l  de  romero o  de  morci l la  con manzana .
Hoja ldr i tos  de  chistorra .
Hoja ldr i to  de  piqui l lo  conf i tado y  br ie  (V) .
Canapé de  hoja ldre  con camembert  y  compota  de  manzana (V) .



S A L A D O S
Chupito  de  gazpacho de  frambuesa ,  crema l igera  de  puerro  y  espárragos  b lancos  o  crema de  marisco .
Vas i to  de  tabulé  l ibanes . (V)
Ensalada  César  en  vas i to .
Vas i to  de  burrata  con tomate ,  rúcula  y  ace i te  de  a lbahaca . (V)
Ensalada  de  rúcula ,  cec ina ,  queso  curado y  nueces  en  vas i to .
Vas i to  de  ensa lada  de  codorniz  en  escabeche  con mango,  f rambuesas  y  v inagreta  de  naranja .

D U L C E S

Tabl i ta  de  brownies  de  dos  chocolates  y  de  blondies  (brownies  de  chocolate  b lanco) .
Tarta  muerte  por  chocolate  part ida  en porciones  de  cocktai l .
Tarta  de  zanahoria  con queso  crema part ida  en porciones  de  cocktai l .
Cuadraditos  de  lemon pie .
Mini-  tartaTatin  individual  con sa l sa  de  caramelo .
Milhojas  indiv iduales  de  crema diplomática  y  chanti l ly .
Tarta letas  de  cheesecake  con frutos  ro jos .
Tarta letas  de  crema de  l imón con chanti l ly .
Vas i to  de  t i ramisú .
Vas i to  de  panacotta  de  chocolate  b lanco con coul i s  de  mango .
Vas ito  de  mousse  de  chocolate .
Sorbete  de  moj i to ,  sandía  y  menta  o  l imón a l  cava .

+  P L A T O  D E  R E F U E R O  ( + 6 € / P E R S O N A )

Se s irve  igualmente  en formato cockta i l ,  en  barquitas ,  cazuel i tas  o  plat i tos  pequeños
 (200gr/persona aprox . ) .

Carri l leras  estofadas  en  v ino o loroso  con parmentier  de  patata .
Vite l lo  tonnato  con ensa lada  de  rúcula  y  a l iño de  l imón.
Brocheta  de  tacos  de  so lomil lo  de  ternera  a  la  parr i l la  con patatas  pa ja .  *
Roastbeef  de  ternera  servido con gravy  y  patatas  pa ja .
Pol lo  t ikka  massa la  con arroz  jazmín y  pan naan de  a jo  y  mantequi l la .
Magret  de  pato  a  la  naranja  con compota  de  naranja  y  patatas  pa ja .
Solomil lo  de  cerdo con sa l sa  de  pimienta  y  shi i take  con zanahorias  conf i tadas .
Lasaña  vegeta l  de  espinacas  a  la  crema y  sa l sa  de  tomate  casera ,  con bechamel  de  parmesano,  acompañada
de ensa lada  verde  de  brotes . (V)
Taco de  sa lmón asado con c í tr icos  y  eneldo y  serv ido con espárragos  verdes  sa l teados  con mantequi l la  de
hierbas .
Canelones  de  rape  y  langost inos  con bechamel  l igera  de  marisco .
Calamares  en  su  t inta  acompañados  de  arroz  blanco .
Cazuel i tas  de  arroz  preparado a l  momento .  Tipos :  arroz  de l  señorito  y  arroz  negro  de  sepia  y  ca lamar .
(Sólo  con servic io  de  cocina) .  *



+  P U E S T O  O  C O R N E R S  D E  C O M I D A  T E M Á T I C A .

Incluye  en tu  evento un puesto  o  corner  temático  donde tus  invitados  puedan dis frutar  de  un surt ido de
platos ,  un showcooking en v ivo  o  un servic io  en directo  de  a lgunos  platos  ca l ientes .

-  E l  coste  de l  corner  es  independiente  de l  precio  de l  menú.  
-  Su  precio  es  para  un mínimo de  25  personas  e  inc luye :

1 . Mesa ,  mante l  y  deco del  corner .
Maquinar ia ,  ca l ientaplatos  o  parr i l las ,  en  su  caso .

Servic io  de  camarero/cocinero  en los  corners  que  lo  neces i ten .
Listado de  platos  que  inc luye  e l  corner .
Menaje  de  servir  y  e l  menaje  desechable .

-  S iempre  queda sujeta  su  disponibi l idad a l  espacio  y  la  logíst ica  donde se  vaya  a  ce lebrar  e l  evento .

C O R N E R  D E  B I E N V E N I D A .
Pica-pica  para  rec ibir  a  los  invitados  antes  de  la  ceremonia  o  a  la  espera  de  la  l legada  de  los  anf i tr iones .  
Se  compone de :  

Mahou c lás ica  - lata  verde-  Mahou s in  a lcohol  ( 1  cerveza/persona) ,  vasos  de  l imonada fr ía  ( 1
vaso/persona) ,  conos  de  patatas  f r i tas ,  cesto  de  cortezas  de  cerdo,  ace i tunas  y  a lmendras  f r i tas .  

Servido y  decorado con ramas  de  o l ivo  y  naranjas  en  mesa  vest ida  con bandejas  panaderas  de  mimbre ,  cestos
de  raf ia  y  canastas  de  picnic .
*El  corner  t iene  una duración aprox de  45min,  una  vez  consumido y  comenzado e l  cocktai l  se  ret ira  por  e l
equipo de  cater ing .
-NO  a s i s t ido por  camareros . -

Precio  corner :  125€/25  personas .

C O R N E R  C A M P E R O .
Pica-pica  campero de  aper i t ivo  con bebida  refrescante .  
Idea l  para  comenzar  e l  cocktai l  durante  la  toma de  fotos ,  a  la  espera  de  la  l legada  de  todos  los  invitados  o  de
los  anf i tr iones  o  como corner  de  refuerzo  del  cocktai l .
Se  compone de :

Barra  as i s t ida  con camarero  con servic io  de  vermouth,  sangría  o  t into  de  verano ( 1  vaso/persona) ,  con
mesa  de  tabl i ta  de  g i ldas ,  p latos  de  jamón,  tablas  de  quesos ,  cucuruchos  de  patatas  y  cuencos  de
aceitunas  var iadas .

Servido y  decorado con tablas  de  madera ,  p latos  de  raf ia ,  cestas  rúst icas ,  ramas  de  eucal ipto  y  jarrones  de
l imones .
*El  corner  t iene  una duración aprox de  60min,  una  vez  consumido y  comenzado e l  cocktai l  se  ret ira  por  e l
equipo de  cater ing .

Precio  corner :  185€/25  personas .



C O R N E R  D E  C O R T A D O R  D E  J A M Ó N .
Puesto  de  cortador  de  jamón,  serv ido a  demanda montado en mesa  decorada con cestos  de  piquitos  y
bodegón de  hogazas  de  pan,  ramas  de  romero fresco  y  tomates  rama.
Se  compone de :

Jamón de  cebo 50% ibér ico  de  8 ,5kg  aprox .  125gr/persona aprox servido en platos  con piquitos  de  pan .
*Otros  t ipos  de  jamón o  palet i l la ,  consultar  con e l  cater ing .
Servic io  de  cortador  de  jamón de  4  horas  duración - l legada 1  hora  antes  de  comenzar  e l  evento  para  tener
platos  preparados  antes  de  la  l legada  de  los  invitados- .
Corte  de  todo e l  jamón (dejando e l  sobrante ,  s i  lo  hubiera ,  en  platos  serv idos  y  f i lmados  para  después  de l
evento o  en sobres  a l  vac io  envasados  a l  momento para  su  consumo poster ior) .
*Se  puede so l ic i tar  e l  serv ic io  só lo  de l  cortador  de  jamón -s i  e l  c l iente  ya  cuenta  con su  propio  jamón o
palet i l la  y  quiere  montar  la  mesa  de l  cortador  a  su  gusto- .  Consultar  precio .

Precio  corner :  385€/50 personas  
( 130€/jamón +  180€/servic io  jamonero 

+  75€/mesa ,  mantel ,  deco y  menaje) .

C O R N E R  D E  Q U E S O S  N A C I O N A L E S  Y  D E  I M P O R T A C I Ó N .
Mesa t ipo bufé  con presentación de  tablas ,  p latos  y  ba jo-platos  de  raf ia  con una se lecc ión var iada  de  quesos .
Se  compone de :
Mesa  vest ida  con mante l  rúst ico  y  decorada con ramas  de  paniculata ,  caminos  de  mesa  de  musel ina ,  con
menaje  de  madera ,  raf ia ,  cestos  y  p latadormas  que  e leven la  presentación de  los  p latos  en  dist intos  nive les .
Los  quesos  serán de  8  var iedades  dist intas ,  de  or igen nacional  y  de  importación pudiendo aportar  e l  c l iente
sugerencias  de  sus  preferencias .  I rán cortados  en dist intas  formas  y  acompañados  de  panes  diversos ,  uvas ,
manzana ,  f rutas  f rescas  y  secas ,  f rutos  secos ,  mermeladas  y  carne  de  membri l lo .
*El  corner  se  abr irá  una vez  comience  e l  cocktai l  y  se  mantendrá  hasta  que  la  gran parte  de  la  mesa  haya  s ido
consumida ,  momento en que  se  recogerá  y  se  uni f icará  en cocina  e l  sobrante  para  montar  una tablas  que  se
pueden o  bien sacar  por  los  camareros  durante  e l  cocktai l ,  o  bien reservar  f i lmadas  para  momento recena .
-NO as i s t ido por  camareros . -

Precio  corner :  200€/25  personas .

C O R N E R  D E  A R R O C E S .
Showcooking en v ivo  con e laboración de  los  arroces  a l  momento y  serv idos  por  camareros  a  demanda .
Se  compone de :
Maquinar ía  de  cocina  necesar ia  para  la  e laboración del  arroz ,  as í  como mesa  a  parte  de  servic io  vest ida  y
decorada con romero y  jarrones  de  l imones  frescos ,  menaje  y  cuberter ía .
Disponemos de  la  s iguiente  oferta  de  arroces  a  serv ir :  
      arroz  t ipo pael la  mixta  -pol lo  y  marisco- ,
      arroz  de l  señorito ,  
      arroz  negro  de  sepia  y  langost inos  
      y  arroz  de  verduras  (V) .
Se  pueden e legir  dos  arroces  (entre  25-50  invitados) ,  t res  t ipos  de  arroces  (a  part ir  50  invitados) .  
*El  corner  se  abr irá  una vez  f ina l izado e l  cocktai l ,  a  modo de  refuerzo  del  menú de  cocktai l  y  tendrá  una
duración aprox de  45minutos  entre  e l  cocktai l  y  e l  postre .
-Asist ido por  cocinero  y  camarero .

Precio  corner :  280€/25  personas .



C O R N E R  D E  P A R R I L L A .
Showcooking en v ivo  con preparación y  serv ic io  por  cocinero  de  una se lecc ión de  carnes  e laboradas  a l
momento a  la  parr i l la .
Se  compone de :

Maquinar ia  de  cocina  necesar ia  para  la  preparación de  la  parr i l la  -p lanchas  e léctr icas  o  parr i l la  de
butano- ,  k i t  de  cocina ,  y  mesas  de  servic io  vest idas  y  decoradas  con cestos  de  pan,  tomates  rama y
romero fresco  y  menaje .
E l  surt ido de  parr i l la  se  compone de :  Mini-hamburguesas  con queso ,  p inchitos  morunos ,  pepitos  de
ternera ,  brochetas  de  langost inos  marinados  en c í tr icos ,  brochetas  de  pol lo  tereyaki  y  tacos  de  so lomil lo
de  ternera  en brocheta  ( 1  unidad de  cada  por  comensal ) .

*El  corner  se  abr irá  a  la  hora  de  haber  comenzado e l  cocktai l ,  en  para le lo  a l  serv ic io  de  éste  para  i r  haciendo
los  p latos  a l  momento y  por  t ipos/tandas ,  y  tendrá  una duración aprox de  90  minutos  (en  función del
número de  invitados) .
-Asist ido por  cocinero  y  camarero .

Precio  corner :  350€/25  personas .



C O N D I C I O N E S  D E L  S E R V I C I O

Todos  los  menús  son adaptables  a  cualquier  a lergia ,  intolerancia  y  dieta  especia l .

Ǫ U É  I N C L U Y E  E L  M E N Ú  D E  P I C O T E O  Y  C O C K T A I L

10  %IVA incluido en e l  precio .
Menú de  picoteo .

Ǫ U É  N O  I N C L U Y E  E L  M E N Ú  D E  P I C O T E O  Y  C O C K T A I L

- E X T R A S D I S P O N I B L E S -

1 .Bebidas  con y  s in  a lcohol  
(durante  e l  evento  +  serv ic io  de  barra  l ibre  poster ior) :

 consular  carta  de  bebidas .

2 .Menaje  serv ir  la  comida .
Podemos ofreceros :
-Menaje  desechable  

(bandejas ,  p latos  y  fuentes  de  caña  de  azúcar  y  bambú,  
miniaturas ,  zur i tos  y  cubiertos  desechables ,  etc . . . ) :  50€/pack menaje .

-Menaje  de  servir  en  formato va j i l la
( fuentes ,  tablas ,  cestas ,  p latos ,  miniaturas ,  vas i tos ,  

cubiertos  y  serv i l letas ) :  80€/pack menaje .
*El  menaje  t ipo va j i l la  se  recoger ía  a l  s iguiente  día  

laborable  en  e l  horar io  a  convenir  con e l  c l iente .

3 .  Mobi l iar io ,  mante ler ía ,  menaje  de  barra ,  etc . . . :  
consultar  l i s ta  de  servic ios  extra .

4 .Personal  de  servic io .
Podemos ofreceros :

Servic io  de  montaje  y  emplatado :  35€.
Servic io  de  camarero  ( servic io  4h mínimo duración) :  160€/camarero .

Servic io  de  cocina :  192€/2  cocineros/4h duración servic io .

5 .Menú infant i l :  consultar  carta  menú infant i l .

6 .Servic io  café  ( inc luye :  a lqui ler  menaje  va j i l la  y  bebidas) :  3€/persona .

7 .Recena ( inc luye :  menú 4  cosas/persona) :  7 ,25€/persona .

8.Portes  cater ing :
 Por  desplazamientos  de  0  a50  Km( desde  Robledo de  Chavela) : 12€.

 Por  desplazamientos  de  50  a  100Km (desde  Robledo de  Chavela) : 15€.
Distancias  mayores :  consultar  disponibi l idad .


